Speisekarte
Woche vom 26.05.2026 - 31.05.2026

Wochentag MenuU 1 Menu 2
Pfingstmontag

Schnitzel ~» mit Spargelgemuse, | Hahnchenpfanne »&n
Dienstag Salzkartoffel dazu ,Gartnerin Art"

Sole Hollandaise Ar» 800 keal | dazu Reis #x» 650 keal

Spaghetti nach Carbonara — Art Igelwurstchen mit Kartoffelptree »ro
Mittwoch mit Schinken-Sahne Solde dazu und feiner Solde mit

Reibekase tria 6s0keal | Paprikastreifen 550 keal

Tafelspitz mit MeerrettichsolRe =», | Hahnchen-Drum-Sticks »
Donnerstag | Sauerkraut s mit MOhrengemuse ~»und

und Kl6Ren 74 800 keal | Salzkartoffeln 650 keal

Paniertes Seelachsfilet »&n0 mit Germknodel» mit
Freitag Zitronensolke »» Kartoffelpuree »r» | Heidelbeerfullung

und Gemuse »» 650 keal | dazu VanillesolRe » 550 keal
Samsta Soljanka®®, dazu ein Gruner Erbseneintopf =»

g frisches Brotchen» 450 keal | Mit Wiener 50 450 keal

Putenrollbraten 2=0 mit Schweinekrustenbraten mit
Sonntag Kohlrabi Gemuse 4&n mit Mischgemuse +

und KléRRen 74» 800 keal | UNA KlO[en 740 800 keal
Wahlessen 1 Krauterspaghetti mit Parmesan

Montag bis Freitag

Nicht an Feiertagen!

Anderungen vorbehalten!

Alle Gerichte sind wahlweise mit Salzkartoffeln oder Kartoffelpiiree erhiiltlich.

Inhaltsstoffe:

*1 = Konservierungsstoff

*2 = Farbstoffe

*3 = Antioxidationsmittel
*4 = Geschmacksverstirker

Allergene:
*5 = SiiBungsmittel
*6 = Phosphat

*7 = Siuerungsmittel
*8 = Nitritpokelsalz

*A = Getreideprodukte
(Weizengluten)

*B = Fisch

*C = Krebstiere

*D = Schwefeldioxide und Sulfite

*E = Sellerie *) = Lupinen

*F = Milch und Laktose ~ *K = Senf

*G = Sesamsamen *L = Soja

*H = Niisse *M = Weichtiere
*l = Ejer *N = Erdniisse




