Speisekarte
Woche vom 15.06.2026 - 21.06.2026

Wochentag Menu 1 Menu 2
Vogtl. Kartoffelsuppe »® Porree - Eintopf »
Montag mit Wiener & 450 keal | Mit Kasseler +» 450 keal
Schweinesteak mit Salzkartoffeln mit
Dienstag Zwiebel — Sahne — Sol3e 4+ Ruhrei » und Gurkensalat
und Knopfle av 650 keal 550 keal
Schinkenhornchen » mit Leberragout » mit
Mittwoch Reibekase » und dazu Kartoffelpuree »» und
Tomatensalat » ssokeal | feiner Sauce 650 keal
Kasselerbraten ~exs mit Schweinelachs ,Cordon Bleu® Areis
Donnerstag | Sauerkraut s»und mit buntem Gemuse +» und
Semmelknodel » oo keal | Salzkartoffeln »» 660 keal
Paniertes Seelachsfilet »&» mit Vorsuppe »,
Freitag Senfsolke »rv Kartoffelplree »ra Eierkuchen ~»
und Gemuse ~» 6s0keal | UNA Apfelmus 37 550 keal
Samsta Mohren — Blumenkohl Eintopf Kohlribeneintopf &
9 ssokeal | Mit Rindfleisch 450 keal
Schweinerollbraten ,Hubertus® Putenroulade *£x mit
Sonntag mit Champignons und Broccoli Gemuse und
Kl6Ren7ap 800 keal | KIOReN ¢A» 800 keal
Wahlessen 1 Paprika Sahnehahnchen mit Bandnudeln

Montag bis Freitag

Nicht an Feiertagen!

Anderungen vorbehalten!

Alle Gerichte sind wahlweise mit Salzkartoffeln oder Kartoffelpiiree erhiltlich.

Inhaltsstoffe:

*1 = Konservierungsstoff

*2 = Farbstoffe

*3 = Antioxidationsmittel
*4 = Geschmacksverstirker

Allergene:
*5 = SiiBungsmittel
*6 = Phosphat

*7 = Siuerungsmittel
*8 = Nitritpokelsalz

*A = Getreideprodukte
(Weizengluten)

*B = Fisch

*C = Krebstiere

*D = Schwefeldioxide und Sulfite

*E = Sellerie *) = Lupinen

*F = Milch und Laktose ~ *K = Senf

*G = Sesamsamen *L = Soja

*H = Niisse *M = Weichtiere
*l = Ejer *N = Erdniisse




